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Quick Mill 02043 «Pop» 
 
Sie ist die perfekte Kombination aus außergewöhnlicher Leistung und detaillierter Steuerung für alle, die 
einen hochwertigen Kaffeegenuss wünschen. Diese Maschine ermöglicht eine Temperaturregelung über 
PID und ein Druckmanagement von der Vorinfusion bis zum Ende der Extraktion über das Profilventil.  
Die Quick Mill POP ist mit einem isolierten Thermoblock ausgestattet, der eine schnelle Erwärmung und 
hohe Qualität garantiert. Pre-Infusion, Eco-Modus und Stand-by-Modus können ebenso eingestellt 
werden. Der Shotcounter ermöglicht eine genaue Überwachung der Extraktionszeit. 
Der seitliche Holzknauf verleiht dem Gerät einen Hauch von Eleganz und ermöglicht ein einfaches und 
perfektes Dampfmanagement, das das Barista-Erlebnis in Ihrem Zuhause vervollständigt. 
 
 

Merkmale 
                                                                                 

• System Thermoblock 

     

Technische Daten 

 

• Masse (B x T x H)  22.5x 33.3 x 38.2 cm 

Tiefe ohne Netzkabelstecker und Siebträger 

• Gewicht 13.5 Kg. 

• Wassertank 1.8 Liter  

• Leistung 1080 Watt 

• Spannung 220-240V / 50-60Hz 

 

 

Zubehör 
 

• 1 Siebträger aud Edelstahl mit 2er Auslauf 

• 1er und 2er Portionensieb 

• Quick Mill Tamper kunststoff 

• Reinigungspinsel 

 


